
Speisen
Suppen
Italienische Tomatensuppe		  4,50€
mit Basilikumschaum und Baguette

Möhren- Ingwersuppe		  4,50€
mit Frühlingszwiebeln und Baguette

Salate 
Gemischter Salat		  6,90€
bunte Blatt- und Rohkostsalate, Croutons, 
dazu ein hausgemachtes Joghurtdressing und geröstete Kürbiskerne*

Griechischer Salat		  7,90€
bunte Blattsalate mit Gurke, Tomate, Paprika, dazu 
griechisches Dressing, milde Peperoni, Oliven und gebackener Feta*

Hähnchenbrustsalat		  9,90€
bunte Blatt- und Rohkostsalate, dazu ein hausgemachtes Joghurt-Limetten-Dressing, 
gebratene Hähnchenstreifen, Saisonfrüchte, Croutons und geriebener Grana Padano*
* Zu allen Salaten reichen wir Baguette!

Zwischengerichte
Chili Con Carne		  6,20€
mit Gewürzsahne und Baguette

Country Potatoes		  7,50€
mit hausgemachtem Sauerrahm oder Tzatziki, dazu ein Beilagensalat

Käse- Oliven-Teller		  7,90€
mit Aioli- Dip und Baguette

Pasta
Tagliatelle		  8,50€
mit Rahmspinat, Tomaten und Feta überbacken

Tagliatelle		  8,50€
mit hausgemachtem Basilikumpesto, getrockneten Tomaten und Grana Padano

Spaghetti		  8,50€
mit Kirschtomaten, Rucola und Feta

Spaghetti Aglio E Olio		  8,00€
mit Olivenöl, frischem Knoblauch, Chili, frischer Blattpetersilie und Grana Padano

Spaghetti Bolognese		  9,50€
Hackfleisch-Kräuter-Tomatensauce und Grana Padano

Gnocchi		  10,90€
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, getrockneten Tomaten in Gorgonzolasauce 
und Grana Padano

Hauptgerichte
Bauernfrühstück		  8,90€
mit eingelegtem Gemüse

Sülze		  9,20€
hausgemachte Sülze vom jungen Schwein mit frischem Gemüse, 
Frühlingslauch, Remouladensoße, kleine Salatgarnitur und Bratkartoffeln

Chinapfanne		  10,70€
Putenbrustwürfel in einer Chili-Soja-Sauce, Kokosmilch 
mit frischem Gemüse, Zuckerschoten und Basmatireis

Hackfleisch- Krautpfanne		  10,90€
mit einem kleinem Salat, hausgemachtem Sauerrahm und Butterkartoffeln

Hähnchen Mojo		  10,90€
gebratene Hähnchenbruststreifen mit einem kleinen Salat,  
kanarischen Kräuter-Öl-Saucen (Mojo) und einer Backkartoffel `



Hähnchenbrustmedaillons		  13,80€
in einer pfefferigen Currysauce mit Mandelbroccoli und hausgemachten 
Sesamkartoffeltalern

Schnitzel „Wiener Art“		  13,90€
zwei panierte Stücken vom Schweinerücken an Bratensoße 
mit kleiner Salatgarnitur und Pommes Frites

Rumpsteak		  18,20€
gebratener Rinderrücken mit Kräuterbutter, gebackenen Zwiebelringen, 
dazu ein kleiner Salat und Bratkartoffeln

Kabeljau		  14,20€
gebratenes Kabeljaufilet mit einer Honig-Dillhaube, 
dazu Gemüse-Rahm-Spinat und Basmatireis

Kinderkarte
Cornflakes Hähnchen		  6,90€
Hähnchenbrustfilet in einem knusprigen Cornflakesmantel mit Pommes Frites, 
Erbsen und Ketchup

Spaghetti		  4,10€
mit Tomatensauce und Käse (Gauda)

Pommes Frites		  3,50€
mit Ketchup oder Mayonnaise

Grießbrei oder Milchreis		  3,90€
mit Kirschen, Apfelmus oder Zucker und Zimt

Fischstäbchen		  4,90€
mit Kroketten und Ketchupsoße

Smartis-Eisbecher		  4,90€
Leckeres Vanille- & Schokoeis mit Smartis, Sahne, fruchtiger Erdbeersoße und einer Waffel

Dessert
Crème Brûlée		  6,50€
pochierte Vanillecreme mit braunem Zucker karamellisiert und frischem Obst garniert

Nougathalbgefrorenes		  5,90€
an Vanillesahne und Früchten der Saison

Wiener Apfelstrudel		  5,90€
Apfelstrudel an Vanillesoße mit Schokoladeneis, geschlagener Sahne und Obst garniert

Schwarzwaldbecher		  5,80€
3 Kugeln Schokoladeneis mit Schattenmorellen, Schokoladensoße, 
Schlagsahne, Kirschwasser und einer Waffel

Nuss-Becher		  5,90€
3 Kugeln Nusseis garniert mit verschiedenen Nüssen, Schokoladensoße, 
Schlagsahne und einer Waffel

Schweden-Eisbecher		  5,40€
3 Kugeln Vanilleeis, dazu Apfelmus, Schlagsahne, Eierlikör und eine Waffel

Eiskaffee		  3,50€
Cremiges Vanilleeis, aufgefüllt mit Kaffee, garniert mit Sahne und einer Waffel

Eisschokolade		  3,50€
Vanille- und Schokoladeneis, aufgefüllt mit Trinkschokolade, 
garniert mit Sahne, Schokoladensoße und einer Waffel

Bitte beachten Sie auch unser Angebot an Tagesgerichten und Desserts auf den Tafeln am 
Eingang und auf den Etagen!




